
Vieux Château Champs de Mars
- Johanna -

Appellation

Superficie

Encépagement

Âge moyen des vignes

Production

Sol

Vendanges

Vinification

Élevage

So2

Castillon Côtes de Bordeaux

4 hectares (sélection de parcelles qualitatives)

80% Merlot
20% Cabernet Franc

40 ans

8 000 bouteilles

Argilo-calcaire et sable

Manuelles, tri manuel, éraflage 100%, foulage

Macération préfermentaire pendant 48h, 
fermentation en foudres tronconiques à partir 
des levures indigènes, avec pigeage 2 fois par 
jour, cuvaison longue, 60 jours de macération

Fermentation malolactique en barriques 
expérimentées avec batonnage des lies, suivi 
d’un élevage de 18 mois en barriques de chêne 
expérimentées

Soufre entre 30 et 50 mg/l

Instagram @vieuxchateauchampsdemars


